
Menu 31 décembre 09 

à partir de 20h 

     

Animation sono 

Pierrot de dunkerque 
 

 

 
80 € toutes boissons incluses 

65 € sans boissons  
 

 

 

 
 

 Farandole de mignardises 

 
 

 Foies gras maison à la confiture d’oignons 
 

 St jacques au confit d’endives 

   

  
 

 Sorbet avec ou sans alcool 
 

 

 

 

 
 

 Assiette de fromages 
   

 
 Pavé givré au caramel  

 

Boissons :  
 

1  Coupe de champagne en apéritif* 
 

 25 cl Riesling avec les entrées* 
 

 ½ bt de cht latour camblanes* 1ere côtes de bordeaux 
 

 Eau  
 

 Café   

Plat au choix 

 
 
 
 

Menu du vendredi 25 décembre midi 

Sans boissons - à partir de 12h30 

 

 

 

 

 

 

 

 

Salade  de crevettes boléro  

Miroir de foie gras maison 

Buchette aux deux saumons beurre d’orange 

Feuilleté de ris de veau aux champignons 
 

 
Grenadin de veau sauce périgourdine 

Pavé de biche sauce poivrade 

Emincé de bœuf aux cèpes et aux girolles 

Filet de sandre au beurre blanc 
 

 
Assiette aux trois fromages (selon menu) 
 

 
 

Dessert de noël 

Glace 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 Filet de bœuf aux morilles 
 

 Suprême de pintade à l’orange 
 

30 € d’arrhes 

A la réservation 

 

Plat à 

préciser à 

la 

réservation 

*A consommer avec modération 

29,00 € 
 

1 entrée 

1 plat 

fromage ou 

dessert 

33,00 € 
1 entrée 

1 plat 

1 fromage  

1 dessert 

 

39,00 € 
2 entrées  

1 plat 

1 fromage  

1 dessert 

 

Entrée au choix 

Dessert  

au  choix 

 

I.P.N.S 

ou 


